Placa Whirlpool AKT 8210 LX

PEO OS RESULTADOS DOS DIAGNSTICOS E SER QUE ME PERGUNTAM SOBRE SUA
ADMISSO!!! E SE EU PERGUNTAR SOBRE O PROBLEMA VOC NO TER TEMPO PARA FALAR

Tendo comprado um fogo desses, eles cometeram um grande erro. A zona de expanso oval
acabou sendo completamente desnecessria. Tentamos cozinhar um assado em um braseiro - eu
tive que abrir uma panela quente e mexer o prato o tempo todo para que no queimasse no fundo.
Como o fogo aquece apenas por baixo, melhor colocar no forno os pratos que so cozidos nesta
zona. |, devido ao convector, o prato cozido de todos os lados e voc no precisa vir-lo e assar na
tampa e depois lavar a gordura do fogo e dos mveis. melhor levar um fogo com duas zonas
redondas para panelas e frigideiras redondas.



